Domace krofne

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

e 3Zumanceta

1 kaSikaSecera
navrh nozasoli
3 kasikeulja
1kvasac

700 gmleka
brasno

Zadodatak na krofne:

¢ 400 gSecerau prahu
e 1coko preliv

Priprema

Tri zumanca, jedna kaSika Secera, navrh nozasoli i tri kaSike uljazamesiti samlekom i kvascem i sacekati da
nadoe.

Kada nadoe razviti testo debljine jednog prsta.

| vaditi modlom za krofne.



Pustiti damalo odstoje i prziti u zagrejanom uljul.

Gotove krofne uvaljati u Secer u prahu i po Zelji preliti cokoladnim prelivom. Prijatno.

Savet

Testo se moZze koristiti za pravljenje Strudli i pita.



