Chocolate Chip Cookies (okoladni keksici)

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

125 gmekanog putra

120 ghijelog, kristal Secera

120 gsmedjeg Secera

1/2 kaSicicevanilin Secera

1jaje lagano ulupano

300 ghrasna

2 kasicicepraska za pecivo

1/2 kaSicicesoli

250 gcokolade sitno iskomadane

Priprema

U plasticnu zdjelu dodati omeksali putar, bijeli i smei Secer i vanilu. Mikserom miksati dok masa ne postane
finai glatka. Pomalo dodavati umuceno jaje, miksati i sve tako dok sejgje ne utrosi. Dodavati pomalo brasna
pomijeSanog sa praskom za pecivo i soli. Nastaviti miksati smjesu. Dodati cokoladu igecenu na sitne komadice
i fino promijesati da se cokolada rasopredi svukud i da bude glatka. Ma om kasicicom uzimati tijesto, valjati u
kuglicei stavljati na pleh obloZen pek papirom. Voditi racuna da kuglice imaju prostora, jer ce se prilikom
maksimalno. | zvaditi iz pecnice, i ostaviti 2-3 minute u plehu da se malo prohlade i stvrdnu. Prebaciti ih naZicu
od pecnice da se skroz ohlade.

Savet



Kad izvadite kolaie, obavezno ih ostavite 2-3 minute da se malo stegnu kako je navedeno u receptu i ondaih
prebacite na zicu da se hlade. Kuglice nikako nemojte pokuSavati sami spljostiti, jer e se one same tokom peenja
spljostiti. Vodite rauna daimaju dosta mjesta. Posto nee sve stati na jedan pleh, kolaie pecite u vise tura. (Meni
jetrebalo 2). Po Zelji mozete dodati komadie bijele okolade, groZice i oraSaste plodove.



