tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Kora:

e 2 kutijepiskota
e kiselavoda

Fil:

500 gmlevene bevite keksa
1ljogurta

200 gSecera

Imargarin

200 gSecera u prahu

1 kutijazele bombona

1 pakovanjesuvog groza

Fil 11:

¢ 100 gcokolade
e maloulja

e 300 gslag



Priprema

Umakati piskote u kiselu vodu i reati na plato predhodno posut Secerom. Umutiti fil od jogurtai keksai dodati
seckane zele bombone i suvo groze. Zatim dodati Secer i dobro promeSati da se sve gedini. Potom gediniti
margarin i Secer u prahu i gediniti safilom. Gotov fil naneti preko piskota, zatim istopiti cokoladu i dodati malo
uljai preliti preko torte. Zatim ostaviti u frizideru da se malo stegne pa premazati Slagom i ukrasiti po Zelji.

Savet



