Sastojci

Potrebno je:

21 jae

17 kaSika Secera

14 kasSika oraha

11 kaSika brasna
300 g oraha

450 g butera

450 g Secera u prahu
6 Stangli cokolade
malo mleka

Priprema

Umutiti 7 Zzumanaca sa 7 kaSika Secera, 14 kaSika mlevenih orahai 3 kaSike brasna. Dodati cvrsto ulupan sneg
od 7 belanaca, pa peci u velikom cetvrtastom plehu.

Rolat: U plehu iste velicine ispeci dva patiSpana od po 5 jaja (posebno belanca, posebno zumanca), 5 kasika
Secerai 4 kaSike brasna. Pecene patiSpane odmah premazivati nadevom i uvijati u rolat.

Nadev zarolat: 300 g mlevenih oraha popariti samalo mleka. 200 g butera umutiti sa 200 g Secera u prahu, pa
sastaviti sa prohlaenim orasima.

Nadev zatortu: Skuvati na pari 4 celajajeta, 250 g Secerau prahu i 6 Stangli cokolade u gustu masu, pa kad se
prohladi dodati 250 g penasto umucenog butera.

Veliku koru preseci vodoravno, nadvadela. Prvu koru premazati nadevom zatortu, preko nadeva staviti oba
rolata. Rolate ne seci. Preko rolata ponovo staviti nadev, pa odozgo drugi deo kore. Tortu malo pritisnuti i na



kraju premazati istim nadevom kao iznutra.



