Pita bundevara (2)

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

3jgeta

1 %olja za belu kafuSecera
3 kesicevanilin Secera

200 mljogurta

100 miulja

1prasak za pecivo

Fil:
¢ 1 kgrendane bundeve

e 2 kesicevanilin Secera
o kristal Secera po ukusu

Zaposipanje:

e Secer u prahu

Priprema

Umutiti belanca, dodati Secer, vanilin Secer, aondai Zumanca. TakoZe dodati jogurt, uljei prasak za pecivo.
Smesu ostaviti da odstoji.



Kore podeliti tako da se dobiju 6 rolata po tri kore. Rendanu bundvu posoliti Secerom pa ostaviti da odstoji.

Reati po tri kore jednu preko druge, tako da svaku koru dobro premaZzete smesom od jgja. Natrecu koru sajedne
strane rasporediti bundevu, uviti u rolat i staviti u pleh oblozen papirom za pecenje.

Postupak ponoviti joS jednom tako da se dobije Sest rolata sa bundevom. Poreane rolate premazati ostatkom
smese od jgjai peci u rerni oko pola satana 180 C.

Pecene rolate iseci po zZelji i posuti Secerom u prahu.

Savet



