Zebra kolac (2)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4jgjeta (sobne temp.)

1 Soljamleka (sobne temp)
1 Soljaulja

2 Soljebrasna

3 kaSikekakaa

1 kesicavanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo
1 SoljaSecera

Priprema

Kaup prvo premazati uljem i posuti braSnom. Izmiksirati jaja sa Secerom, dodati mleko i ulje.

U posebnoj ciniji pomesati brasno, prasak za pecivo, vanilin i postepeno uz lagano meSanje mikserom dodati
ulupanoj masi. Potom podeliti masu na 2 dela. U jedan staviti kakao prah (izmutiti ga prehodno sa 3 kaSike
Kipuce vode), adrugi ostaviti da bude beo.

Staviti 3 kasike bele mase na sredinu kalupa pa preko nje 3 kasSike braon mase i ako dok ne potrosite. Nije
potrebno razmazivati po kalupu, samo ce serasiriti! Ubaciti kalup u zagrejanu rernu na 180 C i peci oko 35-40
minuta.

Savet



