Krem korpice

tezina: lako

za 60 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 200 geurokrema

200 gcokolade

130 gmargarina

100 gseckanih przenih lesnika
100 gseckanih oraha

100 gseckanog neslanog kikirikija

Priprema

Eurokrem, cokoladu i margarin istopiti natihoj vatri.

Przene lednike, orahe i neslani kikiriki iseckati na sitno u seckalici.
Sve iseckano dodati u otopljenu cokoladu, margarin i eurokrem.
Dok jejoStoplo sipati u papirne korpice.

Po zelji od gore moze se ukrasiti malim kockicama zelea u raznim bojamaili mrvicama raznih boja.

Savet



