Venecijanska torta
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Sastojci

Potrebno je:

12 jga

550 g Secera
350 g badema
250 g butera
2 kasSike ruma

Priprema

Umutiti 9 Zumanaca sa 250 g Secera. Dodati 250 g obarenih, oljustenih i samlevenih bademai 2 kaSike ruma.
Nakraju umesSati ulupan sneg od 9 belanaca. Namazati pleh, posuti ga brasnom, pa staviti testo da se pece.
Ohlaenu tortu preseci preko sredine.

Nadev: kuvati napari 2 celajajeta, 1 Zumancei 250 g Secera sve dok se masa ne zgusne. Posebno umutiti 250 g
butera, pa pomesati sa ohlaenim kremom. Dobro umutiti, pa premazati tortu iznutrai spolja. Za ukraSavanje
torte opolja upotrebiti samleveni grijaz.

Grijaz: uprziti 50 g Secera. Dodati 100 g obarenog, oljustenog i iseckanog badema, pa sveizruciti navlazan
tanjir da se ohladi. Ohlaenu masu samleti namasini za orahe i posuti tortu.



