Kakao stangle

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Testo:

e 2 30ljiceulja

8 Soljicabrasna

6 SoljicaSecera

4 Soljicekisele vode

4 kasSicicekakao

1 kaSicicapraska za pecivo
1 kesicavanil Secera
1limun - kora

Zafil:

e 200 gcokolade
¢ 5-6 kaSikadzema od kajsija

Priprema

Pomesati Secer sa kiselom vodom, kad se istopi Secer dodati ulje, braSno pomeSano sa praskom za pecivo, kako i
narendanu koru od limunai vanil Secer. Sve gediniti i sipati u podmazan pleh ili modlu za pecenjei peci na
srednjoj temperaturi. Ispecen kolac namazati dzemom i preliti glazurom od cokolade.

Savet



Ako nije dovoljno 5-6 kaSika dZzema dodati joS po Z€lji, zavisi koliko je gust dZzem.



