Punjeni Sampinjoni (pohovani)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanje Sampinjona

1 glavicacrnog luka

100 gdunke

100 gkackavalja

2jgjeta

maloprezlei brasna

1 kasicicasuvog biljnog zacina

Priprema

Sampinjone oprati i izdubiti. Ostatke od toga sitno iseckati i prodinstati namalo ulja sa crnim lukom (dok
Sampinjoni ne puste vodu). Skloniti savatrei dodati malo vegete, Sunke i kackavalja. Satim filom puniti
Sampinjone.

Punjene Sampinjone uvaljati u bradno, pau izmucenajaja, pau prezlei prziti navrelom ulju dok ne porumene.

Savet



