Kocke sa eurokremom

tezina: lako

za 21 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

400 mlulja

400 gmljevenog keksa
400 gmlijeka

400 gbrasna

200 gSecera

1 velika kaSikakakaa
1praSak za pecivo

Glazur a;

¢ 4 velike kaSikeeurokrema
e 50 gorahaili mljevenog keksa

Priprema

Bjelnca umutiti sa Secerom, pa dodati zumancai joS mutiti. Zatim dodati ostale sirovine mlijeko, ulje, keks,
brasno, praSak za pecivo i kakao pa gediniti drvenom varjacom.

Smjesu izliti u pleh velicing(23x33cm).

Peci na 190 C 30 minuta. Kolac malo prohladiti i namazati sa kremom. Posuti sa mljevenim keksomili orasima.



Kolac ohladiti i geci nakockeili Stanglice. UZivajte u brzoj i socnoj podlastici. Prijatno!

Savet



