
Pivski krekeri

Sastojci

Potrebno je:

250 gbrašna T-500
100 mlulja
100 mlpiva
1prašak za pecivo
50 gsusama
1jaje
1 kašicicasoli
malobibera

Priprema

Brašno, prašak za pecivo, so ulje i pivo sipati u zdjelu i zamijesiti tijesto.

Tijesto razvuci debljine 1 cm premazati sa umucenim žumancetom i posuti sa susamom i malo bibera.

Pomocu modlica vaditi razne oblike i reati u pleh.

Peci na 200 C 20 minuta.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


