S0s za Spagete

LA

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gjuneceg mesa
100 gSampinjona
1 glavicaluka
13argarepa

sok od paradajza
so

biber

origano

maloulja
malobrasna

2 cenabelog luka

Priprema

U Serpuili dublju tavu staviti ulja da prekrije dno pa dodati igeckan luk i mrkvu pa malo proprziti.

Kada se luk i Sargarepa proprze dodati meso i malo vrele vode, te pustiti da se krcka 20 minuta

Kada se meso uprzi i promeni boju dodati Sampinjone sok od paradajzai zacine. Ako je sos malo rei dodati
kaSicicu braSnai time ce sos dobiti na gustini.

Uz ovaj sos dluzim Spagete. Spagete kuvati prema upsutvu sa pakovanja.



Savet



