Posni kolac sa jabukama

teZina: lako
za 21 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

3 Solje od bijele kafebrasna T-500
1 kgjabuka

1,5 Solja od bijele kafeSecera

1 kesicasode bikarbone

3 Soljeod crne kafeulja

1 Solja od crne kafeprezla
3pomorandze

10suvih djiva

Priprema

Jabuke izrendati sa korom, dodati Secer i sodu bikarbonu. Dobro izmijeSati i ostaviti da stoji pola sata.

Zatim dodati ulje, brasno, suve djive koje su isiecene na4 dijela, sok od 3 pomorandze i prezlu (moZete dodati
orahe umjesto prezle).

Sve dobro izmijasati i sipati u pleh (koji je prethodno pouljen i pobrasnjen).
Peci na 180 C 60 minuta. Kad je kolac pecen dobro ga ohladiti.

Kolac igeci i posuti Secerom u prahu. Ja sam pola pleha premazala sa dZzemom od marelice (odlicno je).



Savet



