Carska pita (4)

tezina: lako

za: 9 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

300 gkuvane sunke - prsute
4kiselakrastavcica

150 gtvrdog kravljeg sira
1 Solj akukuruznog brasna
1 Solj apenicnog brasna
1/2 Soljeulja

S0

biber

1 praSak za pecivo

1 Soljajogurta

persun

Premaz:

o 2 kaSkekisele pavlake
¢ 13akarendanog kackavalja

Priprema



Jaja penasto umutiti, dodati so, brasno, ulje, jogurt, pa praSak za pecivo i sve sediniti. Dodati ostale sastojke
(sir, Sunku, krastavcice..). Supati smesu u tepsiju i peci na 200 C pola sata. Kad bude gotova pitu premazati
pavliakom i osuti rendani kackavalj.

Savet

Ova pita je savrSen doruak, sluziti je uz jogurt..



