uretina sa visnjama

tezina: srednje
za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gcuretine

2 glavicecrnog luka

2 Sangarepe

1 mala kasikicakarija

2 male kasikice suvog biljnog zacina

100 gviSanja

2 dlvode

1 kaSikaSecera

1 mala kaSkica brasna

Mlinci:

¢ 500 gmlinca

Priprema



Staviti dase dinsta luk, Sangarepai curetina. Dodati biljni zacin i kari. Dodati vode, vreme dinstanja 30 minuta.
Zato vreme obariti mlince. U vatrostalnu ciniju, sediniti dinstanu curetinu i obarene mlince. | zapeci u rerni 30
minuta na 200C. Napraviti sos, tako sto se kuvaju visdnje, Secer i voda, pred kraj dodati brasno. Gotovu curetinu
samlincima, preliti sosom od visanja.

Savet

Jako jelepo i sa sosom od malina, i Sumskog voal Prijatno!



