Boem kocke (2)

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

600 gbrasna

1 kaSicicasode bikarbone
200 g Secera

2 kaSikekakao

150 goraha

2jgeta

100 gmargarina
malomleka

Fil:

47umanceta

150 gSecera

100 gbrasna

7 dimleka

125 gmargarina
maloarome vanile

Prdliv:

e 200 gcokolade
e maloulja



Priprema

U bradno pomeSati sodu bikarbonu, kakao, orahei Secer. Dodati razmeksali margarini jgjai zamesiti testo. Po
potrebi dodati malo mleka da se zamesi glatka masa. Podeliti na4-5 delai peci na prevrnutom plehu.

Umuititi Zumanca sa Secerom i braSnom. Mleko staviti da se kuva. Kad provri sipati masu od jgjau mleko i
meSati dok se ne zgusne. Kad se prohladi gediniti sa margarinom i aromom vanile. Filovati kore. Odozgo preliti
cokoladnom glazurom.

Savet

Kore pei max 7 minuta.



