
Krmenadle sa paprikom

Sastojci

Potrebno je:

4krmenadle
300 gzamrznutog pomfrita
5pecenih paprika
1pavlaka
2jajeta
so
biber
suvi biljni zacin
1 dlvode

Priprema

Zaciniti krmenadle i poreati u vatrostalnu posudu i sipati vodu. Prokuvati u reni 15 min utapa rasporediti 
pomfrit i pecene paprike. Staviti još 15 minuta da se pece. Izvaditi i preliti sa umucenim jajima i pavlakom i 
dopeci još malo.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min


