Hasan pasine cufte

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebnoje

500 gmlevene junetine
1 kaSikaparadajz pirea
2jgjeta

1 kaSikamleka
1sredina parceta hleba
2 kaSikemaslaca

1 glavicacrnog luka
3krompira

malosoli i bibera

Priprema

Zagrejati rernu na 180 stepeni. PromeSati mleveno meso, hleb, sitno iseckan luk i jedno jaje, dodajuci malo vode
po potrebi. Od pripremljene mase praviti cufte, poreati ih na pleh namazan maslacem i peci 25 minuta.

Prohladiti cufte. Krompir skuvati pa napraviti pire. Promesati pire, mleko, maslac, jgje pa posoliti po ukusu.
Staviti u Serpu pa kuvati oko 5 minuta. ufte filovati pireom. Preliti promeSanim paradajz pireom sa malo vode
pa zapeci u rerni jos oko 20 minuta.

Savet



