Shnenokle

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebnoje

o 1lmlijeka

4 kaSike velikeSecera

5jga

1 punavelika kaSkabrasna
1 koricalimun

vanil Secer

1 komadicputra

grubo ribanom crna cokolada

Priprema

Belanjke istuc u cvrst snijeg s prstohvatom soli, i dvije vrecice vanil Secera. Zumancaizmiksati sa Secerom,
dodati bradno. Belanjavadioti velikom Zlicon i zakuhati u provrelo mlijeko. Vaditi Supljom kasikom u posudu
oblozenu pettit keksima. U preostalo mlijeko naribati kloricu limuna, vanili Secera 2 do 3, malo puterai
zakuhati pripremljenu smjesu od Zumanca. Kuhati stalno meSgjuci par minuta. Gotovu rijetku kremu preliti u
zdjelu s noklicama od bjelanjka. Kad se poslastica malo prohladi posuti je grubo ribanom crnom cokoladom.
Skroz hladno odloZiti u frizider na par sati. Moze se pri sluzenju ukrasit i sezonskim vocem npr. jagodama.
Dobar tek!!

Savet

Ovo jeidealna podlastica za ljeto. Posebno za mlade domacice.



