
Šnicle sa belim vinom

Sastojci

Potrebno je:

500 gtanko secenih svinjskih šnicli
malo zacina
100 mlbelog vina
300 mlvode
maloulja za prženje

Priprema

Tanko isecene šnicle namazati zacinom sa obe strane i staviti u frižider da odstoje 20 minuta.

Staviti šnicle na vrelo ulje i pržiti po nekoliko minuta sa obe strane, da promene boju. Zatim dodati vodu i 
dinstati. Kad voda uvri, dodati vino. Kad i vino uvri, a šnicle omekšaju, izvaditi ih na tanjir, poklopiti i ostaviti 
da odstoji 10 minuta.

Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min


