Sam rolne (3)

tezina: srednje
za 12 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapripremu testa:

6Zumanaca

2.5 Solje mleka

1 Soljaulja

1 kaSicicaSecera
navrh kasicice soli

ZaSam:

e 400 gSecera
e 6belanaca

Priprema

Umutiti 6 Zumanaca sa 2.5 Solje mleka, jednom Soljom ulja, malo soli, i kasicicom Secera. Zamesiti testo razviti
i seci natrakice Sirine 1,5 cm. Zavijati namodlu. Peci natemperaturi 180 stepeni 10 minuta.

Sam: Uspinovati 300 g Secera samalo vode, 6 belanaca, dobro umutiti pa dodati 6 kaSika Secerai polako
dodavati uspinovani Secer, Sam je gotov kada ne moze da spadne sa kasike.



Pecene rolne puniti Samom. Preko po Zelji staviti prah Secer. Prijatno.

Savet



